[bookmark: _GoBack][image: C:\Users\Админ\Desktop\Положение об организации питания.jpg]	- обеспечение обучающихся питанием, соответствующим возрастным физиологическим  потребностям  в  пищевых  веществах  и  энергии,  принципам рационального и сбалансированного питания;
	- обеспечение 100% обучающихся начальных классов горячим питанием.
	- гарантированное  качество  и  безопасность  питания  и  пищевых  продуктов, используемых для приготовления блюд;
	- предупреждение (профилактика) среди обучающихся инфекционных и  неинфекционных заболеваний, связанных с фактором питания; 
	- пропаганда принципов полноценного и здорового питания;
	- социальная  поддержка обучающихся  из многодетных, малообеспеченных семей и семей, попавших в трудные жизненные ситуации;
	- использование  бюджетных  средств,  выделяемых  на  организацию  питания,  в  соответствии  с  требованиями  действующего  законодательства.  

3. ОБЩИЕ ПРИНЦИПЫ ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ УЧАЩИХСЯ
	3.1. Организация  питания  обучающихся  является  отдельным  обязательным  направлением деятельности Школы. 
	3.1.1. Столовая осуществляет изготовление и реализацию готовой продукции,
	3.2. Для  организации  питания  обучающихся  используются  специальные  помещения (пищеблок),  соответствующие  требованиям  санитарно- гигиенических норм и правил по следующим направлениям:
• соответствие числа посадочных мест столовой установленным нормам;  
• обеспеченность  технологическим  оборудованием,  техническое  состояние которого соответствует установленным требованиям;  
• наличие пищеблока, подсобных помещений для хранения продуктов; 
• обеспеченность кухонной и столовой посудой, столовыми приборами в  необходимом количестве и в соответствии с требованиями СанПиН;  
• соответствие  иным  требованиям  действующих  санитарных  норм  и  правил в Российской
Федерации. 
3.3. В пищеблоке постоянно должны находиться:
	- заявки  на  питание,  журнал  учета  фактической  посещаемости  учащихся;   
	- журнал бракеража пищевых продуктов и продовольственного сырья; 
	- журнал бракеража готовой кулинарной продукции, журнал здоровья;  
	- журнал учета температурного режима холодильного оборудования; 
	- ведомость  контроля  рациона  питания 
	- копии  примерного 10-дневного  меню, согласованных с территориальным отделом Роспотребнадзора;
	- ежедневные меню, технологические карты на приготовляемые блюда;
		- приходные  документы  на  пищевую  продукцию,  документы,  подтверждающие  качество поступающей  пищевой  продукции  (накладные,  сертификаты  соответствия, документы ветеринарно-санитарной экспертизы и др.);
	- книга отзывов и предложений.    
	3.4 Администрация  школы  совместно  с  классными  руководителями  осуществляет  организационную  и  разъяснительную  работу  с  обучающимися  и  родителями (законными  представителями)  с  целью  организации  горячего  питания  учащихся  на  платной  или  бесплатной  основе.  
	3.5. Администрация  школы  обеспечивает  принятие  организационно- управленческих  решений,  направленных  на  обеспечение  горячим  питанием  учащихся,  принципов  и  санитарно-гигиенических  основ  здорового питания, 
ведение консультационной и разъяснительной работы  с родителями (законными представителями) учащихся.  
	3.6. Режим питания в школе определяется СанПиН 2.4.5.2409-08 "Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования"; СП 3.1/2.4.3598-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к устройству, содержанию и организации работы образовательных организаций и других объектов социальной инфраструктуры для детей и молодежи в условиях распространения новой коронавирусной инфекции (COVID-19)»
	3.7. Питание  в  школе  организуется  на  основе примерного  десятидневного  меню,  разработанного  в  соответствии  с рекомендуемой формой  составления  примерного  меню  и  пищевой  ценности  приготовляемых  блюд (СанПиН 2.4.5.2409-08),  а  также  меню-раскладок,  содержащих  количественные  данные о рецептуре блюд.  
	3.8. Примерное  меню  утверждается  директором  школы.
	3.9. Цены производимой в школьной столовой продукции (стоимость готовых  кулинарных блюд, стоимость завтраков) определяются исходя из  стоимости продуктов питания.    
	3.9. Обслуживание  горячим  питанием  обучающихся  осуществляется  штатными  сотрудниками  школы,  имеющими  соответствующую  профессиональную  квалификацию,  прошедшими  предварительный (при  поступлении  на  работу) и периодический медицинские осмотры в установленном порядке,  имеющими личную медицинскую книжку установленного образца.  
	3.10. Поставку  пищевых  продуктов  и  продовольственного  сырья  для  организации питания в школе осуществляют предприятия (организации),  специализирующиеся  на  работе  по  поставкам  продуктов  питания  в  образовательные учреждения.
	3.11. На поставку питания заключаются контракты (договоры)  непосредственно  школой,  являющимися  муниципальными  заказчиками. 
	3.12. Директор  школы  является  ответственным  лицом  за  организацию  и  полноту охвата учащихся горячим питанием.  
	3.13. Приказом  директора  школы  из  числа  административных  или  педагогических работников  назначается лицо, ответственное за полноту охвата учащихся питанием  и  организацию питания на текущий  учебный  год. 

4. ПОРЯДОК ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ ОБУЧАЮЩИХСЯ В ШКОЛЕ

	4.1. Питание  учащихся  организуется  на  бесплатной и платной основе. 
	4.2. Ежедневные  меню  рационов  питания  согласовываются  директором  школы,  меню  с  указанием  сведений  об  объемах  блюд  и  наименований  кулинарных изделий вывешиваются в обеденном зале.  
	4.3. Столовая школы осуществляет производственную деятельность в режиме односменной работы школы и пятидневной учебной недели. 
	4.4. Отпуск  горячего  питания  обучающимся  организуется  по  классам на переменах продолжительностью не менее 10 и не более 20  минут,  в  соответствии  с  режимом  учебных  занятий.  В  школе  режим  предоставления  питания  учащихся  утверждается  приказом  директора  школы ежегодно 
	4.5. Ответственный  дежурный  по  школе  обеспечивает  сопровождение  учащихся классными руководителями, педагогами в помещение столовой.  Сопровождающие  классные  руководители,  педагоги  обеспечивают    соблюдение  режима  посещения  столовой,  общественный  порядок  и  содействуют работникам столовой в организации питания, контролируют  личную гигиену учащихся перед едой.
	4.6. Организация  обслуживания обучающихся  горячим  питанием  осуществляется  путем  предварительного  накрытия  столов и самообслуживания.   
	4.9. Предоставление льготного и бесплатного питания обеспечивается в соответствии с постановлениями администрации муниципального района Фёдоровский район  и приказами МКУ ОО образования администрации муниципального района Фёдоровский район РБ.

5. КОНТРОЛЬ ОРГАНИЗАЦИИ ШКОЛЬНОГО ПИТАНИЯ
	5.1. Контроль  организации  питания,  соблюдения  санитарно- эпидемиологических  норм  и  правил,  качества  поступающего  сырья  и  готовой  продукции,  реализуемых  в  школе,  осуществляется  органами  Роспотребнадзора.
	5.2. Контроль  целевого  использования,  учета  поступления  и  расходования  денежных  и материальных  средств осуществляет  бухгалтерия учреждений образования. 
	5.3. Текущий  контроль  организации  питания  школьников  в  учреждении  осуществляют ,  ответственные  за  организацию  питания,  уполномоченные  члены  родительского комитета,
	5.4. Состав комиссии по контролю организации питания в школе утверждается  директором школы в начале каждого учебного года.    

7. ОТВЕТСТВЕННОСТЬ СТОРОН
	6.1. Администрация несет ответственность за своевременное информирование родителей (законных представителей) обо всех изменениях, касающихся вопросов организации питания и стоимости предоставляемого горячего питания
	6.2. Школьная столовая несет ответственность за качество предоставляемого горячего питания.
	6.3. Родители (законные представители) несут ответственность:
	- за своевременное информирование администрации об изменении статуса семьи;
	- за своевременную оплату питания в школе.
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1 OBLIE TEOJIOACHTT S

1.1, Tonosenie 06 opramisnimi Fopuaera Inins ofy imiommx et w MEOY  OOL
JLBepxnuit Annirran (Juiee U lonoomene' ) YOTRHARITMBAET OPHAOK T RN IR Rinoini
HOPO AR OO IOMMXOH 1 KOG, OHPEARIIET OCHOBILIE OPTRHIIRIAOHITIC HpUHIRIA, 11
RIUI 3 TPEGORITI K OPIATIIALII AN YRIXCH, POLYIAPYET OTHOMEHIA MEALY AT
CTpl\llHCn HIKOJR B Pl)J(I"I‘!‘JIMMH (HUCORTBIMM TEPEJETRRMTEIHMI )

1.2, Tonoxenne puspuObOTano i X Oprawssinn HOMHOUSHHOTO TOPAIETo HATaAA
VHQUIXCS, COMMMILHON TOICPAKI 1 YRPETICHIN SA0PORLHA JICTER, Cos/uina komipogrinoh cpeis
Oﬁpul!oHH’I‘QJH;IIOI‘U nponecen,

1.3, Honoxkenue paspaborano i coormercrmmm ¢!

o enepuibinM sakonom o1 29,12.2012 1, No 273-0'% «O6 obipwsomannn i Pocenhokoh
Deepainn;

o @egiepanbibiM 3aKkoHoM 01 30,03,1999 1, Nu 5278 «C) canmtapmo - sinimMuaoiion aieck o
GAaronoy nn HACCICHNs;

o CanlTuH 2.4.5.2409-08 «Canmtapio-sinuaeMuoiorieckue 1pebosanns € opranniainm
maranus o0yMaIommxes B 00IEOOPAIOBATCHIIA YUPDCMICHUAL, YAPEMNEMAAL HAMAILIOLO 4
cpeJIHero NpodheccHonaLHOro 0OpuIoBAIUA;

o CanlTuHamu 2,4.2.2821-10 «Canurapuo-snuiemuonos uaeckne 1pebonanna K yeiommam 1
opraiusain obyueHus 1 oOPaLOBATEILIIIA YIPCHKACHUAL ),

CIT 3.1/2.4.3598-20 «Cannrapuo-snuaeMmuonoruieckue 1pebonanus K yerpolhictny, cosep-
KAHMIO M OPranu3aitiy paborel 00patOBATENLILIX OPIANWIAIAR U APYIux Aerion conmansioh
HHQPACTPYKTYPbI JUIA JICTCH M MOJOACKH 18 YCHOBUAK PACHPOCT DRHEWIA HOBOR KOpOmaBApy oo
undexipn (COVID-19)n;

* Yerasom mKosint,

1.4. Jlefictue nactrosimero Honomenus pucipoct panactcn i wek oy asommscs b wiko-

ne.
1.5. Hacrosmee ToNoKeHAC ABIACTCH HOKANLHLIM HOPMATHRIIIMA BKTOM, Dt names Tupy-
TONUM JICHTEABHOCT WKOJBI 110 BOHPOCAM [WTAHWA, IPUMAMACTCH Wa 1IC/HA1 OF ANECKOM Comete,
cornaconbiBactes ¢ COBETOM WKOJLI 110 IHIAHMIO U YTRepAIacTcH (100 BrosmIcs MhCTINE)
TIPHKA30M JIAPEKTOPA LIKOIIbI,

1.6. Tonoxenne npuuumactes wa neonpeenennh cpox, Wienenus u JONONMENAR K
TTonoxkenuio NPUHAMAIOTCA B HOPAIKE, IPCAYCMOTPERHOM 11,15, mactommero [osoxenns.

1.7. Hocae npunsrus Tonomenns (nin wimenennh u sonossenunh ot sesmmiix BYHKTION %
PpasieioB) B HOBOM PEAAKIMM TIPC/ILILYIAA PEAAKILIAA ABTOMETACCKA yrpanmusaet cuny,

2. OCHOBHBIE 1IEJIA U 3AJIAYU
2.1, OCHOBHBIMHA LEIAMA U S4/ia4aMHB TP OPIAKKIALIAN 1A TAHAA UAMALAKCA Y
OOL 1.Bepxunit Aiurran Asisxics: - i
- obecnieuenue obyuaommxcs nuTanuem, COOTBEICTBYIONAM Y IPaTiim wsnosormae-

munmpﬁumunnuwnmmum HUATIAM PAAOHANMOL
JIAHCUPOBAHHOT O 1TATAHMA g © 1 cba-

- obecnedenne 100% 0By aommxcs nauammmx kiaccon FOPAIAM A TAHKEM,





